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MUSIL GASTRO
TECHNOLOGIE A INVENTAR

VYKRESLENI DETAILU TECHNOLOGIE POUZITE V TOMTO PUDORYSNEM RESENI A REZECH, JSOU POUZE ORIENTACNI,
NIKOLIV ZOBRAZENIM PRESNEHO VZHLEDU A POPISU NAVRHOVANYCH SPOTREBICU. KONKRETNI PROSPEKTY NA VYZADANI.

VYKRESLENI DETAILU TECHNOLOGIE POUZITE V TOMTO PUDORYSNEM RESENI A REZECH, JSOU POUZE ORIENTACNI,

NIKOLIV ZOBRAZENIM PRESNEHO VZHLEDU A POPISU NAVRHOVANYCH SPOTREBICU. KONKRETNI PROSPEKTY NA VYZADANI.
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POZNAMKY:

TYTO POHLEDY SLOUZI POUZE K PREDVEDENI ROZMISTENI TECHNOLOGIE. NEKTERE DETAILY

V TECHTO POHLEDECH SE PROTO NEMUSI SHODOVAT SE SKUTECNOSTL

SEZNAM SPOTREBICU 8| VYZADEJTE U NVESTORA.

* PRESNA POLOHA A TECHNICKE RESENI PRIPOJEK NUTNO UPRESNOVAT NA STAVBE - ZAVISLE NA TYPU A ZNACCE FINALNE POUZITE TECHNOLOGIEM

* OVERTE PRISTUPOVE CESTY PRO TRANSPORT, DOPLNENI A MOZNOSTI VYMENY TECHNOLOGIEL

* VESKERE ROZMERY NUTNG OVERIT NA MISTE STAVBY

* NOSNOST POLIC, SKRINEK, DIGESTORI A VSECH ZAVESU NENI VYSSI, NEZ PEVNOST STAVEBNICH PRVKU, KDE JSOU KOTVENY!!!
PRURAZY A ZAVESY NEJSOU SOUCAST! DODAVKY

* IMENA POCTU, POLOHY A CHARAKTERISTIKY JEDNOTLIVYCH INSTALACNICH BODU JE PRIMOZAVISLA NA ZMENE POCTU, POLOHY A TYPU POUZITE TECHNOLOGIE.

NASE KOTY JSOU POUZE ORIENTACNI, KONECNE MIRY ZDI, TECHNOLOGIE A INTERIERU PREMERTE NA STAVBE
- MENS| UCHYLKY VELIKOSTI NELZE VYLOUCIT 111
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